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ANTIPASTI
INSALATA GARNIE 7€
BURRATA DI BUFALA « POMODORI» 12¢€
BURRATA DI BUFALA « TARTUFO » 12€
BURRATA DI BUFALA « PESTO » 12€
BURRATA ET MORTADELLE 14 €

ANTIPASTI DELLA NONNA 15¢€
Burrata, di bufala 1égumes confits, jambon

italien, gressins

PLANCHE DE CHARCUTERIE
Grande 85 € / petite: 16 €

PLANCHE DE FROMAGE & CHARCUTERIE

Grande 85 € / petite: 16 €
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SECONDI PTIATTI

SALADE CESAR
Filets de poulet panés, crolitons, tomates cerises,
sauce césar, parmesan et persil

INCROYABLES ROTOLO

Pates roulées farcies au fromage de chévre, jambon

cru, créme de tomates fraiches et courgettes

GROSSES COQUILLETTES AUX TRUFFES

Créme aux truffes, copeaux de truffe et jamnbon de
Reims, jus de boeuf (PLAT SIGNATURE!)

Effc% @ COCKTAILS j g&jiﬁ

APEROL SPRITZ
TRATTORIA MULE
NEGRONI SPRITZ

BARTENDER'’S IDEA (sans alcool)

AMARETTO SOUR
LIMONCELLO SPRITZ

CHAMPAGNE BLANC DE BLANC

18 €

18 €

25 €

LINGUINE ALL’ ARRABBIATA E BURRATA

Linguine dans une sauce al arrabiata maison, basilic

frais et burrata di bufala (Plat épicé)
GRAN CARBONARA

Fusillone con buco, créme, oignons, parmesan, jaune

d’ceuf, lardons, guanciale

TARTARE DE B(EUF A I’ITALIENNE
Tartare de boeuf au couteau, capres, tomates séchées,
ciboulette, parmesan, basilic et fusillone truffé

BAMBINI 12 €

VERRE DE ICE TEA OU JUS DE FRUIT
COQUILLETTES CREMEUSES AU JAMBON ou

P

Café expresso
Décaféiné
Double expresso
Café noisette
Latte
Cappuccino

1ZZA JAMBON FROMAGE
BOULE DE GLACE ARTISANALE

20 €

17 €

’l €

« AUGE PERE ET FILS »
CHAMPAGNE ROSE
« CEDRIC CHEVALIER »
PROSECCO DOC
« VILLA SANDI »

e

VINO E LOVE

ROSSO
Bardolino DOC
Montepulciano DOC
Nero d’Avola
BIANCO
Toscana
Pinot Grigio
Cotes de Provence IGP
ROSATO
Pinot Grigio

10€
12 €
12 €
11€
12 €
11 €

s C CHAMPAGNES ~ ¢,

12¢€
12¢€

8¢€

\

8¢€
8¢€
v€

7€
7€

8¢€

7€
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DOLCI
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TIRAMISU « THE ONE AND ONLY ONE » 9¢€

BRIOCHE PERDUE
Nocciolata, bananes, noisettes, créme

mascarpone

THE BEST CHOCO-MOUSSE 70%
Caramel beurre salé, noisettes

AFFOGATO

Al nocciolato ou al pistacchio

CAFE OU THE GOURMAND

2,5€ T chocolatchaud 4,5€
3¢€ Viennois

4,5€ Café ou chocolat 4,5¢€

3,5¢€ Irish coffee 10 €

4,5€ Thé KUSMI 5¢€

4,5€ | InfusionKUSMI 5¢€

TIRAMISU PISTACCIO
CHEESE CAKE FRAISES SPECULOOS

11€

9¢€

9¢€

9¢€

10€
9¢€
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COCA-COLA / COCA-COLA ZERO 33cl 5€ SAN BENEDETTO GAZEUSE 35cl 4,5¢
DIABOLO 33cl  B3,5€ EAUGAZEUSE MINERALE 1L 6¢€
ICE TEA 33cl 5€ RAUPLATE MINERALE 1L 6¢€
LIMONADE POLARA (SICILE)YY  R75¢1  6€ L ir  PRESSION BLONDE 25c1  se€
f,gi?;ie&ggglge sanguine, mandarine BIRE PRESSION BLONDE 50cl 9,5¢€
SIROP A L'’EAU 33cl 3¢ BIERE PRESSION IPA &5cl §€
JUS DE FRUITS ITALIENS 20cl 6,5€¢ BIERE PRESSION IPA BOcl 9,5¢€

Ananas, fraise, tomate, ace, pomme

L 4
L g

PIZZE NAPOLETANE BIANCHE

SPECIALE TRATTORIA

Base créme, champignons, spianata, tomates séchées, mozzarella, roquette, stracciatella, 19€
copeaux de parmesan et vinaigre balsamique

VICTORIA « SALMONE »

Base créme, fior di latte, saumon fumeé, stracciatella, basilic, pistaches, huile d’olive 1€
DOLCE VITA
base créme de truffe, champignons, mozzarella, burrata, pistache, bresaola , roquette, 23€
copeaux de truffe et huile de truffe
MORTADELLA LOVERS 19 €
Base créme, mozzarella, basilic frais, mortadelle, pistaches, stracciatella, huile d’olive
SUPREME BURRATA vV 00 &
Base créme de truffe, champignons, burrata, mozzarella, stracciatella, basilic, et amour
TARTUFO (PIZZA SIGNATURE !) 20 €
Base créme de truffe, champignons, mozzarella, bresaola, roquette, parmesan, huile de truffe blanche
PIZZE NAPOLETANE ROSSE

MARGHERITA 14 €
Base tomate, mozzarella di bufala, basilic, huile d’olive
QUATRO FROMAGGI

. 18 €
Base tomate, gorgonzola, provolone, parmesan, fontina, mozzarella
GAMBERONI 20 €
Base tomate, mozzarella, crevettes, noix de Saint-Jacques, pesto, tomates confites
BEST OF REGINA 15 €
Base tomate, mozzarella, champignons, jamnbon blanc et origan
LEGUMI 19€
Base jaune, 1égumes confits, tomates cerise, roquette, parmesan
NEW YORK STYLE PEPPERONI (BEST SELLER !) 22 €
Base tomate, fior di latte, pepperoni de boeuf, miel, parmesan, basilic, tabasco vert
SICILIENNE 19 €
Base tomate, oignons rouges, ventréche de thon, tomates séchées, mozzarella, capres et persil
LOVE AND PARMA 21 €
Base tomate, mozzarella di bufala, jambon de parme, tomates cerise, parmesan, pesto, roquette
CAPRESANA 18 €

Base jaune, oignon rouge, chévre frais, spianata, mozzarella, miel, pignons de pin, basilic

PRIX NETS EN EURO — TVA 10% ET SERVICE COMPRIS



